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Vorwort zur sechsten Auflage.

Als die vierte Auflage der ,Modernen Destillierkunst” erschien,
setzte die Wirksamkeit der Monopolgesetzgebung ein. Allgemein sah
die Spirituosenindustrie mit triiben Erwartungen in die Zukunft. Die-
selben haben sich gliicklicherweise nicht erfiillt, im Gegenteil hat die
Branche einen geradezu glinzenden Aufstieg genommen. Zwar fillt
die Neuauflage wieder mit einem neuen, verinderten Monopolgesetz
zusammen; hoffentlich ist auch die in Fachkreisen schwer zu unter-
driickende Befiirchtung wegen weitergehenden Beschrinkungen
ebensowenig ernst zu nehmen, als daB nicht Fleil und Taitigkeit diese
Hemmungen iiberwindet.

Die Spirituosenindustrie hat nach dem Kriege vieles zulernen
miissen, und in der Neuauflage dieses Buches sind die wichtigsten
Neuerungen, dem heutigen Geschmack folgend, durch Einlage neuer
Vorschriften auf dem Gebiete der Destillat- und der Edellikére be-
sonders beriicksichtigt worden. Neben Neuaufnahme der durch das
Branntweinmonopol geschaffenen Gesetzgebung sind auch die mit den
Ausfithrungsbestimmungen zusammenhingenden Vorschriften anhand
der gesammelten Erfahrungen beriicksichtigt worden, um die ,Mo-
derne Destillierkunst” jederzeit auf der Hohe eines zuverldssigen
Fachbuches zu erhalten.

Leipzig, im Frithjahr 1922.

Der Verfasser.



Vorwort zur siebenten Auflage.

Vom Verlag ist mir die Aufgabe gestellt worden, fiir den ver-
storbenen Verfasser dieses viel gelesenen und begehrten Buches die
notwendig gewordene Neuauflage zu bearbeiten.

Obwohl die aus dem reichen Wissensschatze des Verstorbenen
stammenden Herstellungsverfahren und Rezepturen aller Arten von
Branntweinen, Likoren usw. fiir die Destillateure stets auBerordent-
lich vorbildlich und lehrreich waren, so ergaben sich im Laufe der
Jahre naturgemidB doch eine ganze Reihe von Veridnderungen inner-
halb unserer Branche, die eine sehr sorgsame Umarbeitung und Er-
ganzung des Textes notwendig machten. Ich erinnere nur an die
dauernden Verinderungen der Monopolgesetzgebung, an die neu-
gefaBten und wahrscheinlich auch jetzt noch nicht endgiiltigen Be-
griffsbestimmungen {iber Branntwein und Spirituosen, an die neue
Verordnung iiber Wermutwein und Kriuterwein, an manche auch
unser Gewerbe betreffende Vorschriften des Weingesetzes und seiner
diesbeziiglichen Ausfithrungsverordnung.

Im iibrigen habe ich mich bemiiht, das ganze umfangreiche Gebiet
der Branntwein- und Likérherstellung sowohl in seinem technischen
als auch rezeptmiBigen Teil im Sinne unserer heutigen Anspriiche
und Geschmacksrichtungen so auszubauen, daB auch diese Neuauflage
ihre iiberragende Bedeutung als unentbehrliches Rezeptwerk fiir den
Destillateur behalten wird. DaB ich dabei die bewihrte Fassung und
Gruppierung des Textes unveridndert lie8, war mir im Andenken an
den verstorbenen Verfasser eine sehr angenechme Pflicht.

Berlin-Griinau, im Sommer 1936.

Praktikaus.
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